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Dokamentation

Da, wo Menschen sich wohlfuhlen

Das Seminar- und Ferienhotel
CH-3703 Aeschi bei Spiez
Tel. 033 654 18 10
Fax. 033 654 18 41
www.ferienzentrum-aeschiried.ch
aeschiried@vch.ch
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Wir f/‘eae/( ws, Ste ber ans in

Ferionzentram verwibnen za c/a'}‘fa/(./

Wir laden Sie ein, unser schénes Haus mit grossem
Umschwung und einer herrlichen Panoramasicht
(ca. 100km) Gber den Thunersee bis hin zu den Jura-
héhen zu erleben. Geniessen Sie unsere gutblirgerli-
che Kiiche! Ein reichhaltiges Dessertangebot rundet
ein gelungenes Festessen oder Bankett ab.

Die familicire Atmosphdre, die bewdhrte Qualitat und der gute Service
lassen unser Haus zu einem Ort der Begegnung und des Wohlfiihlens
werden.

Ob Sie ein schlichtes Festessen, ein vielseitiges Bankett oder einen spe-
ziellen Anlass feiern mochten - wir beraten Sie gerne!

Unser Haus ist mit seinen RGumlichkeiten wie geschaffen fur Feste und
Bankeftte. Diverse Sale mit Platz far 10 bis 100 Personen stehen zu lhrer
Verfugung. um Ihrem Anlass den richtigen Rahmen zu geben. Mit viel
Liebe, Fachkenntnis und Hingabe sorgt unser Team fur ein Ambiente, in
dem Sie sich rundum wohl fahlen.

Wir sind ein VCH - Hotel, das nach den Grundsdtzen des Blauen Kreu-
zes gefuhrt wird; das heisst alkoholfrei und christlich.

Wir moéchten Sie darauf hinweisen,
dass wir ausschliesslich Schweizer
Fleisch von unserem Lieferanten,
der Metzgerei Salvisberg in Wim-
mis, beziehen und verwenden.

Die Ewigkeit ist stille, laut
die Verganglichkeit,
schweigend geht Gottes Wil-
le auch durch die Zeit.
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Apéro Vorschlége

Késekichlein und Schinkengipfeli

Dazu servieren wir Innen eine alkoholfreie Frichtebowle
und Mineralwasser

Fr. 14.00 pro Person, inkl. 7.6% MwSt.

Kleine Frihlingsrollen mit einer siiss sauren Sauce

Dazu servieren wir Innen einen frischen, gespritzten Traubensaft
und Mineralwasser

Fr. 13.00 pro Person, inkl. 7.6% MwSt.
Partybrot
lassen Sie sich Uberraschen

Wahlweise Frichtebowle und Mineralwasser
oder gespritzter Traubensaft und Mineralwasser

Fr. 14.00 pro Person, inkl. 7.6% MwSt.
Unsere speziellen Baquettes Sandwiches
gefullt nach lhrer Wahl.

Am Stdck présentiert,

(Wird von unseren Gasten porfionenweise aufgeschnitten)

Fr. 13.00 pro Person
Inkl. 7.6% MwSt.

Alle Preise inkl. 7.6% MwSt
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Unsere speziellen Imbisse

Ferienzentrum-Imbiss

Trockenfleisch, Hobelk&se, Salami,
Rohessspeck, Schinken
Frischer hausgemachter Zopf und Brot

Fr. 14.50 inkl. 7,6% MwSt. pro Person

Kaseplatte mit verschiedenen Kasesorten schén garniert

Fr. 14,00 inkl. 7.6% MwSt. pro Person

Hobelkdse mit hausgemachtem Zopf

Fr. 12.00 inkl. 7.6% MwSt. pro Person

GETRANKE WERDEN NACH AUFWAND VERRECHNET.
BITTE VERLANGEN SIE UNSERE GETRANKEKARTE.

Alle Preise inkl. 7.6% MwSt
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Kalte Vorspeisen

Saison Salaf 6.50
Gemischter Salat 7.50
NUsslisalat mit Ei (Saison) 10.00
Tomatensalat mit Hattenkdse 10.00
Blattsalat mit lauwarmen Lachsstreifen 14.00

Grosses Salatbuffet (10 Sorten je nach Saison) p.Person 14.00

Apfel — Carpaccio ?.00
Tofu-Cocktail mit Calypsosauce 12.00
Pikante grune Pfefferterrine mit feinem Apfelsalat 10.00

Toast und Butter

Melone mit Rohschinken 11.00
Rauchlachsteller mit Toast und Butter 14.00
Mild gerduchertes Forellenfilet 13.00

mit Meerrettichrahm, Toast und Butter

Alle Preise inkl. 7.6% MwSt
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Warme Vorspeisen/Suppen

Klare Gemusesuppe mit Gemusestreifen
Klare Gemusesuppe mit FiGdli

Klare Gemusesuppe mit Suppenperlen
Spargel-Rahmsuppe
Tomaten-Rahmsuppe

Rahmspinat auf einem Blatterteigkissen

I Brandteig frittierte Champignons
mit zwei Saucen

/wei kleine Pastetchen
gefullt mit frischen Waldpilzen

Fusilli (Teigwaren) an Gorgonzolasauce

Forellenfilet gebraten mit Mandeln
dazu Salzkartoffeln

Alle Preise inkl. 7.6% MwSt

Ein Haus des
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Hauptgerichte

Schweinefleisch und Pouletgerichte:

Warmer Beinschinken
mit hausgemachter ZUpfe

Schweinsschnitzel paniert
Pommes frites und Gemuse

Schweinsrahmschnitzel
mit Nudeln

Zartes Schweinsgeschnetzeltes
mit einer Champignonsrahmsauce
Nudeln oder ROsti

Zartes Schweinssteak mit Sauce Café de Paris
Kartoffelgratin
Saisongemuse

Kalbs — und Schweinsbraten
Pommes frites oder Kartoffelstock
Saisongemuse

Pouletgeschnetzeltes an einer Pilzranmsauce
mMit ROsTi

Zartes Pouletbrustchen an einer Estfragonsauce
hausgemachte Spatzli
Saisongemuse

Alle Preise inkl. 7.6% MwSt
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Hauptgerichte

Kalbfleischgerichte und Rindfleischgerichte:

Schnitzel Wiener Art
Pommes frites
Gemuse

Kallbsgeschnetzeltes Zurcher Art
Mit einer Champignonrahmsauce
Nudeln

Kallbsbraten Forsterinnen Art
Kartoffelgratin
Gemuse - Bouquet

Kalbssteak mit Morcheln
Kartoffelgratin
Gemuse - Bouquet

Kalbs-Cordon bleu
Pommes frites
Gemuse-Bouquet

Rumpsteak mit Sauce Café de Paris
Pommes frites
Saisongemuse

Entrecote an graner Pfeffersauce
Croquetten
Gemuse - Bouquet

Rindsschmorbraten mit Champignons
Silberzwiebeln und Speck
Kartoffelstock

Gemuse - Bouquet

Alle Preise inkl. 7.6% MwSt
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Menuvorschlage

Menu 1

Kleiner Salatteller
kK ok sk
Warmer Beinschinken
mit hausgemachter Zupfe

Fr. 25.00

Menu 3

Klare Gemusesuppe mit
Gemusejulienne
k ok ok

Saisonsalat mit Brotcroutons
k ok ok
Zartes Schweinssteak
mit Café de Paris
Kartoffelgratin
Saisongemuse

Fr. 36.00

Alle Preise inkl. 7.6% MwSt
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Menu 2

Klare Gemusesuppe mit FiGdli
k ok ok

Gemischter Salat (mind. 4 Sorten)
k ok ok
Schweinsrahmschnitzel
Nudeln
Saisongemuse

Fr. 33.00

Menu 4

Klare Gemusesuppe
k ok ok

Nusslisalat mit Ei
k ok 3k
Geschnetzeltes Schweinefleisch
an Champignonrahmsauce
Nudeli oder Reis
Saisongemuse

Fr. 35.00
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Menuvorschlage

Menu 5 Menu 6
Variété de salades Spargelcremesuppe
k ok ok k ok ok
/Zwei kleine Pastetchen Saisonsalat
gefullt mit frischen Waldpilzen * ok ok
* ok oK Wiener Schnitzel
Kalbs- und Schweinsbraten gla- Pommes frites
ciert Saisongemuse

Kartoffelgratin oder
Pommes frites
Fr. 41.00

Fr. 45.00

Menid 7

Mild gerduchtes Forellenfilet
mit Toast und Butter
k ok ok

Gemusebouillon mit FIadli
k ok ok

Entrecote an griner Pfeffersauce
Croquetten
Saisongemuse

Fr. 53.50

Alle Preise inkl. 7.6% MwSt
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Gemitliohe Gritl-Farty

Gurkensalat, Maissalat
Karottensalat, Kabissalat
Blattsalat

Salate mit italienischer oder franzdsischer Sauce

* %X

Schweinshalssteak
Pouletbrustchen
Kalbsbratwurst
Fleischspiess
auf Wunsch Vegispiess

* %X

Schalenkartoffeln
Kr&uterbutter
Barbecuesauce
/itronenschnitze

Fr. 35.00

pro Person inkl. MwSt,
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5 «ffe Lvorse é/a}e,'

Fasta gaffeb‘

Salate mit italienischer oder franzdsischer Sauce

* % X

Ravioli und Tortellini
mit Spinat und Ricotta
an einer Salbeibutter

* % X

Spaghetti, Farfalle dazu
Sauce Bolognese
Sauce Pomodoro

Sauce Pesto

Hausgemachte Lasagne

Fr. 36.00

pro Person inkl. MwSt,
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Buare B«ffeb‘.'

BUndner Gerstensuppe

* %X

Salami, Rauchspeck, Mortadella
geflllte Eier und Tomaten

Blattsalat, Karottensalat
Maissalat, Gurkensalat
Randensalat, Kabissalat

* %X

Marinierter Schweinsbraten
Glacierter Kalbsbraten
Bratwurst am Meter

Bratkartoffeln

Nudeln
Bohnen und Ruebli

Fr. 42.00

pro Person inkl. MwSt,
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[ essiner gaffa ”

Minestrone ticinese

* %X

Melone mit Rohschinken
gerauchte Forellenfilets
Mortadella, Salami

Blattsalat, Karottensalat
Maissalat, Gurkensalat
Kabissalat

* % X

Kallbsschnitzel mit einer Peperonisauce
Rindsschmorbraten
Osso buco (Schweinshaxen)

Risofto ai Funghi

Polenta
/wei Gemuse

Fr. 51.00

pro Person inkl. MwSt,

Ein Haus des t Mitglied im
) Blaues Kreuz

HOTELS



Suss-Speisen

Unsere Dessertbuffets:

Dessertbuffet spezial

Dessertbuffet

Kleines Dessertbuffet

Kaseplatte, Frichtekorb,
frischer Fruchtsalaft,

Schokoladenmousse, 4 Sorten Eis,

Schlagrahm, Meringueschalen
Warme Beeren nach Saison

Frichtekorb, frischer Fruchtsalaft,

4 Sorten Eis, Schokoladenmousse,

warme Beeren, Schlagrahm
und Meringueschalen

Frichtekorb, 4 Sorten Eis,

Frischer Fruchtsalat, Schlagrahm,
Meringueschalen

und warme Schokoladensauce

Hausgemachter Fruchtekuchen

Frischer Fruchtsalat

Frisch zubereitetes Caramelkdpfli

Meringue Glaces

Drei verschiedene Sorbets garniert

Zartes weisses und braunes Schokoladenmousse garniert

15.00

14.00

13.00

5.00

6.00

5.50

7.00

8.50

8.00

Nach Absprache erhalten Sie auch eine mehrstdckige Eis-
oder Biskuittorte fur Ihr Fest

Alle Preise inkl. 7.6% MwSt
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Bitte beachten Sie:

Dekoration: Die Tischdekoration besorgen wir gerne fur
Sie; je nach Blumen mussen wir Ihnen zwi-
schen Fr. 3.00 und Fr. 6.00 pro Person be-
rechnen. Kerzen sind in den Arrangements-
Preisen inbegriffen.

Nachtzuschlag: Ab 00.30 Uhr Fr. 150.00 pro Stunde (kleine
Bankette nach Absprache).

Bankettschluss: Aus personellen und betrieblichen Grinden
sollte Ihr Bankett bis max. 02.00 Unhr dauern.

Elektronische Musik: Elektronisch verstdrkte Musik muss ab 23.30
Uhr leiser gestellt werden.
Spieldauer bis max. 00.30 Uhr (Hotelgdaste).

Parkplatzbenlitzung: Fur Sie und lhre Gdaste sind genugend Park-
pldtze bei unserem Haus vorhanden.

Preise und Bezahlung: Auch unsere Menupreise sind von der Teue-
rung abhdngig; aus diesem Grund behal-
ten wir uns Preisdnderungen vor.

Damit Sie sich an Ihrem Bankett- und Fest-
tfag nicht mit Finanziellemn herumschlagen
mussen, stellen wir Ihnen gerne eine Ge-
samfrechnung zu.

Alle Preise inkl. 7.6% MwsSt (ab 1.01.2001)
Preisinderungen vorbehalten

Wichtig: Unsere Kuche stellt Ihnen gerne abwechs-
lungsreiche Vollwert- oder vegetarische
Menus zusammen.
Wir garantieren |hnen einen diskreten,
freundlichen und gepflegten Service.
Sie erhalten einen grosszugigen Nachservi-
ce (auch beim Fleisch). Auch grosse Esser
mussen nicht hungrig vom Tisch.
Wir verwenden nur QualitGts- und Frisch-

produkte,
Herzlichen Dank! Die Betriebsleitung und das Ferienzentrum-
Team M. & R. Zimmerli

Ein Haus des t Mitglied im JHOTELS
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